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Kolagen spozywczy
Edible collagen
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Instrukcja uzytkowania
jadalnej folii kolagenowej FE

Przechowywanie:

Folie przechowywac¢ w suchym i czystym
miejscu w temperaturze od 5 do 25°C.

Sposadb przygotowania do
produkcji:

Folie kolagenowgq przetwarza sie na sucho.

Obrobka:

Przy napefnianiu mozna postugiwac sie
aplikatorem. Do produktow peklowanych,
gotowanych, zwijanych folie stosuje sie
pod siatka elastyczng. Folie na rozpoczetej
rolce nalezy zabezpieczy¢ przed dostepem
wilgoci w przypadku nie zuzycia jej
w catosci.

Data minimalnej  trwatosci  wynosi
24 miesigce od daty produkdji.

Produkty FABIOS sq produkowane
zgodnie ze standardem IFS Food oraz
przy zastosowaniu zasad systemu
ISO 22000 i ISO 9001 oraz spetniaja
wymagania Rozporzadzen
(WE) nr 853/2004 i nr 1662/2006.

FABIOS S.A.
Bialka 556
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Instruction for use of edible
collagen foil FE

Storage:

The foil should be stored in a dry, clean
place at a temperature from 5 to 25°C.

Method of preparing for
production:

Collagen foil is used in a dry form.

Processing:

When filling the foil you may use an
applicator. For the cured, boiled and rolled
products the foil is used underneath the
elastic net. Once opened, the roll of foil
which is not intended to be used soon,
should be protected against moisture.

Date of minimum durability is 24 months
from the production date.

The FABIOS products are
manufactured in accordance with the
IFS Food Standard, ISO 22000
and ISO 9001 systems
and we guarantee to satisfy
requirements of Regulation (EC)
N2 853/2004 and 1662/2006.
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FABIOS S.A.
banka 556
34-220 MakoB NoaxansiHCKM
Monblia

MHCTpYKLUMSA NO NPUMEHEHUIO
NMULLEBOM KOJIJ1areHOBOM
cdonbru FE

XpaHeHue:

MnéHka [AO/MKHbI XPaHWUTbCA B  CYXOM
W NpoxJlafjHOM MecTe Mpu TemnepaType
5 - 25°C.

Cnoco6 noaroToBku ans
npoayKuun:

KonnareHoBass nnéHka obpabaTbiBaeTcs
B CYXOM BuAae.

O6paboTka:

Mpn 3anonHEeHWM MOXHO UCMNONb30BaTb
annnaukartop. Ons 3acajimBaeMblIx,
BapéHblX, CBOpayMBaeMbiXx MNpPOAYKTOB
naéHKa WCNoMb3yeTcs noa 31aCTUYHOM
ceTkon. Ecnu nnéHka Ha 606uHe nocne
Hayana eé WuCnonb3oBaHUsA He 6blna
n3pacxoaoBaHa MOIHOCTbIO, HeobxoAMMOo
3alWMTUTL eé OT AOoCTyna Bnaru.

Cpok MUHMMaNbHOM AO0NrOBEYHOCTHU
24 Mecsua C aaTbl U3roTOBEHUS.

Mpoayktbl FABIOS npon3sBoafATCcA B
cooTBeTcTBMM C cTaHpaapToMm IFS Food
M C NPpMMEHEeHNEeM NPUHLNNOB
cuctembl ISO 22000 u ISO 9001 m
oTBe4aloT Tpe6osaHuam MNpasun (EC)
N2 853/2004 v N2 1662/2006.
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FABIOS S.A.
banka 556
34-220 MakiB NMNoaxansasHCbKUM
Monbwia

IHCTPYKLUis NO 3aCTOCYBaHHIO
Xap4oBoi konareHoBoi ¢bonbru FE

36epiraHHsa:

MniBka noBWHHI 36epiraTuca B Cyxomy
N NpoxonoAHOMYy Micui npu TemnepaTypi
5 - 25°C.

Cnoci6 nigroroBku ana
npoaykuii:

KonareHoBa nniBka
B CYXOMY BuAi.

O6pobka:

[Mpwn 3anoBHEHHI MOXHa BMKOPUCTOBYBATU
annikartop. Ona NpoAyKTiB, o
3aCoNOITbCA, BapATbCH, 3aBepTalTbCA
nniBka BXMBA€ETbCA Nif  €1acTUYHOIO
ciTkoro. fAkwo nniBka Ha 606iHi nicns
noyatky ii  BMKOpPMUCTAHHA He byna
BUTpayeHa NOBHICTIO, HeobXxiaHo
3aXUCTUTW i BiA AOCTYNy BOJIOTW.

0bpobnsaeTbca

MiHiManbHWIit  TepMiH  npuaaTHoCTi -
24 micaui 3 AaT BUrOTOBJIEHHS.

Mpoayktu FABIOS Bupo6nstoTbcs
BignosigHo Ao ctaHpapty IFS-Food Tta
3acTOCyBaHHSA NMPUHLMUMNIB CUCTEMM
ISO 22000 ta ISO 9001 Ta
BignoBigaTb BUMoram PernameHTiB
(€EC) N2 853/2004 Ta N2 1662/2006.
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Mode d’utilisation du film
collagéne comestible FE

Conservation:

Le produit doit étre conservé dans
un endroit sec, propre et frais, a une
température de 5 - 25C.

Mode de préparation a la
production:

Le film collagéne est traité a sec.

Traitement:

L'embossage peut étre pratiqué a l'aide
d’applicateur. Pour les salaisons, produits
cuits et roulades, le boyau en collagéne
est posée sous filet élastique. En cas
d’utilisation incompléte, le film restant sur
la bobine doit étre protégé contre l'acces
de I'humidité.

La date de durabilité minimale est de
vingt-quatre mois a compter de la date de
production.

Les produits FABIOS sont fabriqués
conformément a la norme IFS Food
et avec I'application des principes du
systéme ISO 22000 et ISO 9001 et
répondent aux exigences des
réglements (CE) n° 853/2004
et n° 1662/2006.
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FABIOS S.A.
Bialka 556
34-220 Makow Podhalanski
POLEN

Gebrauchsanweisung fiir essbare
Kollagenfolie FE

Lagerung:

Kollagenfolie sind kihl 5 -25°C und
trocken zu lagern.

Vorbehandlung der
Kollagenfolie:

Kollagenfolie wird trocken verarbeitet.

Verarbeitung:

Beim Fillen kann ein Einziehgerat
eingesetzt werden. Bei gepodkelten,
gekochten oder Rollenwaren wird die Folie
gewodhnlich unter ein elastisches Netz
eingesetzt. Eine angebrochene und nicht
vollstandig verarbeitete Folienrolle ist vor
dem Befeuchten zu schitzen.

Die Mindesthaltbarkeit betragt 24 Monate
ab Herstellungsdatum.

FABIOS-Produkte werden in
Ubereinstimmung mit dem IFS-Food-
Standard und unter Anwendung der

ISO 22000- und ISO 9001-

Systemprinzipien hergestellt und
erfiillen die Anforderungen der
Verordnungen (EG) Nr. 853/2004
und Nr. 1662/2006.
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Instrucciones de uso de lamina
de colageno comestible FE

Conservacion:

Conservar en lugar fresco y seco a una
temperatura de entre 5 - 25°C.

Modo de preparacion las tripas
para la produccioén:

Lamina de coldgeno se trata en seco.

Tratamiento:

Durante el proceso de relleno se podra
utilizar un aplicador. Para los productos
puestos en salmuera, cocinados
y envueltos en papel se pondrd una red
elastica por debajo. El papel de cada rollo
comenzado debera ser protegido de la
humedad en caso de que no se use en su
totalidad.

La fecha de duracibn minima es de
24 meses desde la fecha de fabricacion.

Los productos FABIOS se producen
de acuerdo con el estandar IFS Food
y con la aplicacién de los principios
del sistema ISO 22000 e ISO 9001 y
cumplen con los requisitos de los
Reglamentos (CE) No. 853/2004 y
No. 1662/2006.



