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Kolagen spozywczy
Edible collagen
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Instrukcja uzytkowania ostonek

biatkowych jadalnych FJF

Przechowywanie:
Ostonki przechowywa¢ w suchym i chtodnym
miejscu o temperaturze 5 - 25°C.

Sposob przygotowania do produkcji:
Ostonka gotowa do wuzycia po wyjeciu z
opakowania. Nie nalezy jej dodatkowo moczy¢
(nawilza¢) przed napetnieniem.

Obroébka:

Napetnianie zgodnie z kierunkiem podanym na
pudetku.

Po otwarciu opakowania i nie zuzyciu w catosci,
pozostatos¢ szczelnie zabezpieczy¢ przed
dostepem powietrza w celu ochrony przed
wyschnieciem lub nadmiernym nawilzeniem.
Obrobka termiczna (parzenie) nie jest
zalecana.

Dodatkowe zalecenia:
Lejek nadziewajacy musi by¢é wycentrowany
oraz utrzymywany w stanie czystym.

Okres przydatnosci do spozycia ostonek wynosi
12 miesiecy od daty produkdji.

Produkty FABIOS sq produkowane
zgodnie ze standardem IFS Food oraz
przy zastosowaniu zasad systemu
ISO 22000 i ISO 9001 oraz spetniaja
wymagania Rozporzadzen
(WE) nr 853/2004 i nr 1662/2006.
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Instruction for Use of edible casings
FJF

Storage:
The casings should be stored in a dry and cool
place at a temperature of 5 - 25°C.

Method of preparing for production:

The casing is ready to use when taken out from
the packaging. It needn’t be additionally soaked
(moistened) before filling.

Processing:

To be filled according to the direction stated on
the box.

Once opened, the remaining part
of the package not intended to be used soon
should be tightly protected against air in order
to protect the product against drying
or excessive moisture.
Thermal processing
recommended.

(steaming) is not

Additional recommendations:
The filling funnel must be centred and kept
clean.

Shelf life for the casings is 12 months from
the date of production.

The FABIOS products are manufactured
in accordance with the IFS Food
Standard, ISO 22000 and ISO 9001
systems and we guarantee to satisfy
requirements of Regulation (EC)

N2 853/2004 and 1662/2006.
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FABIOS S.A.
banka 556
34-220 MakoB NoaxansiHCKM
Monblia

UHCcTpYyKUMuA UCNOJZIb30BaHUA
nuuieBbixX 6enkoBbix o6onouek FIF

XpaHeHue:
O60/104KM  [O/MKHBbI  XPaHUTbCA B CYXOM
1 NpoxsiagHoM Mecte npu  TemnepaType
5 - 25°C.

Cnoco6 NoAroToBKMU AN NPOAYKLUM:
O6onouka rotoBa K ynoTpebneHuo mnocse
BbIHUMAHWA W3 YyMakoBkW. He creayet ee

AOMNOSMIHUTENbHO  BbIMaumBatTb  (YBNAXHSTb)
nepes HamnosIHEHUEM.

O6pa6boTtka:

HanonHeHue cornacHo HanpaBeHuto,

yKa3aHHOMY Ha ynaKoBKe.
Ecnun oTKpbiTas ynakoBka He 6bla MOMHOCTbIO
u3pacxoaoBaHa, OCTaBLUYIOCA 4acTb crneayet
XpaHUTb B repMeTUYecKOl ynakoBKe C Lefblo
npefoTBpalleHMs  AOoCTyna Bo3ayxa (4ns
3alWnTbl OT BbICYLWIMBAHUSA WM Ype3MepPHOro
yBNaxXHeHns).

Tepmuuyeckass obpabotka (obBapuBaHue) He
pekoMeHayeTCs.

[ononHuTenbHble peKOMeHAaAUNM:
BopoHka AnA HanofHeHusa [Ao/XHa 6biTb
OTLEHTPOBaHa M COAEPXaTbCA B YNCTOTE.

Cpok ynoTpebneHus ob6onoyek cocTaBnsieT
12 MecaueB CO AHSA U3rOTOBMIEHMUS.

Mpoaykrbl FABIOS npon3sBoafATCcA B
cooTBeTcTBMM € ctTaHpaapTom IFS Food m ¢
NMPpUMEHEHWEM NPUHLMINOB CUCTEMBDI
ISO 22000 n ISO 9001 u oTBeuatloT
Tpe6oBaHusam Mpasun (EC) N2 853/2004
n N2 1662/2006.
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FABIOS S.A.
banka 556
34-220 MakiB MoaxanaHCbKUM
Monbwia

IHCTPYKLiA BMKOPUCTAHHA Xap4yoOBUX
6inkoBux o6onoHok FIF

36epiraHHs:

O60noHKM NOBWUHHI 36epiraTnca B CyXOMy
N NpoXonogHOMYy  Micui npu  TemnepaTypi
5 - 25°C.

Cnoci6 niAroToBKM 060/10HOK
ANA npoaykKuii:

Ob6onoHka rotoBa A0 BWKOPWUCTaHHA nicns
BWINMaHHA 3 ynakoBku. He cnig ii AoaaTkoBo
BMMOYYyBaTH (3BONnoOXYyBaTH) nepea
HaroBHEHHSM.

O6po6bka:

HanoBHeHHS 3rifHO HaMpsAMKY, 3a3Ha4e€HOro Ha
ynakoBL,.

SlkWwo BiaKpuTa ynakoBka He 6yna NOBHICTIO
BUTpayeHa, 4acTuHYy, WO 3anuwuiacs, BapTo
36epiraty B repMeTMyYHIn ynakoBLi 3 MeETOK
3anobiraHHa poctyny noBiTps (ANA  3axucTty

Bil BUCYLUYBaHHSA abo HaZMipHOro
3BOJTOXKEHHS).
TepMiyHa 06pobka (o6bBaptoBaHHs) He

pPEKOMEHAYETLCS.

OopnaTtkoBi pekomeHaauii:
BopoHka Ans HanoBHEHHS MNOBUMHHA 6yTu
BiAUeHTpoBaHa Ta 36epiraTucs y YncrorTi.

CTpok YXUBAHHS 06010HOK
12 micsauiB Big AHS BUFOTOBJ/IEHHS.

CTaHOBUTb

Mpoayktn FABIOS Bupob6nstorbcs
BignosigHo Ao craHpapty IFS-Food Ta
3acTOCyBaHHSA NMPUHLMUMNIB CUCTEMM
ISO 22000 Ta ISO 9001 Ta BignoBigawThb
Bumoram PernamenTiB (€EC) N2 853/2004
Ta N2 1662/2006.
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Mode d’utilisation des
comestibles FJF

boyaux

Conservation:

Les boyaux doivent étre conservés dans
un endroit sec et frais, a une température
de 5 - 25°C.

Mode de préparation a la production:

La boyau est préte a I'emploi une fois retirée de
I'emballage. Elle ne devrait pas étre trempée
(hydratée) avant le remplissage.

Traitement:

Le remplissage doit étre conforme a la direction
indiquée sur I'emballage.

En cas d’utilisation incompléte,
le conditionnement doit étre étanchement
refermé de maniére a éviter que le restant
de boyau se desséche ou se ramollisse sous
I’action de I'humidité.

Le traitement thermique (le blanchiment) n'est
pas recommandé.

Consignes supplémentaires:
L'embout a saucisses doit étre centré et
maintenu propre.

Les boyaux restent aptes a la consommation
pendant douze mois de la date de production.

Les produits FABIOS sont fabriqués
conformément a la norme IFS Food et
avec l'application des principes du
systéme ISO 22000 et ISO 9001 et
répondent aux exigences des réglements
(CE) n° 853/2004 et n° 1662/2006.
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Gebrauchsanweisung fiir essbare
Kollagenddrme FJF

Lagerung:
Kollagendarme sind kihl 5 —= 25°C und trocken
zu lagern.

Vorbehandlung der Kollagenddrme:

Die Darme ist nach der Herausnahme aus der
Verpackung einsatzbereit. Sie ist vor dem
Fillen nicht zusatzlich einzuweichen (zu
befeuchten).

Verarbeitung:

Flallung gemaB der auf der Verpackung
angegebenen Richtung.

Eine  gedffnete und nicht  vollstédndig
verarbeitete Verpackung ist dicht

zu verschlieBen, um das restliche Produkt
vor dem Austrocknen oder allzu groBem
Befeuchten zu schiitzen.

Eine thermische Bearbeitung (Briihen) wird
nicht empfohlen.

Sonstige Anweisungen:

Der Fulltrichter muss zentriert und sauber
gehalten werden.
Verbrauchstermin betragt 12 Monate
ab dem Herstellungsdatum.

FABIOS-Produkte werden in
Ubereinstimmung mit dem IFS-Food-
Standard und unter Anwendung der ISO
22000- und ISO 9001-Systemprinzipien
hergestellt und erfiillen die
Anforderungen der Verordnungen (EG)
Nr. 853/2004 und Nr. 1662/2006.

FABIOS S.A.
Bialka 556
34-220 Makow Podhalanski
POLONIA

Instrucciones de uso de las tripas
comestibles de colageno FJF

Conservacion:
Es necesario conservar las tripas en lugar fresco
y seco a una temperatura de entre 5 - 25°C.

Modo de preparacion las tripas para la
produccion:

La tripa esta lista para usar al retirarla de su
envoltorio. No es necesario remojarla de nuevo
(hidratarla) antes de la embuticion.

Tratamiento:

Embutala en la direccion especificada en la
caja.

Tras abrir el paquete si no se ha usado en su
totalidad habra que preservar el resto de forma
hermética de la posible entrada de aire para
prevenir que se seque o que se humedezca
excesivamente.

No se recomienda el tratamiento térmico
(coccidn al vapor).

Recomendaciones adicionales:
El embudo de embuticion debe estar centrado
y limpio.

El periodo recomendado de uso de las tripas es
de 12 meses desde la fecha de produccion de la
remesa.

Los productos FABIOS se producen de
acuerdo con el estandar IFS Food y con la
aplicacion de los principios del sistema
ISO 22000 e ISO 9001 y cumplen con los
requisitos de los Reglamentos (CE) No.
853/2004 y No. 1662/2006.



